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Chardonnay 2018
0,75l

Fruchtige und feinwlrzige Aromen mit
AnRlIangen von Nuss verbinden sich am
Gaumen mit Rernigen und frischen Noten von
Zitrus und reifer Birne.

Serviervorschlag:
Ist ein vielfaltiger Speisenbegleiter zu hellem
und dunRlem Fleisch.

Sorte Chardonnay
Boden Loss-Lehmboden
Alter der Rebstécke 25 - 30 Jahre
AlkRohol 145 % vol

Saure 589

%@h{) Zucker 28g

lagerfahig mind. bis 2030
Serviertemperatur 10° C
Ausbau Klassisch / Stahltank
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